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De liefde die wij voelen voor Italié gaat ver, heel ver.
Voor ons is [talié onze vrouw, onze moeder en nonna
in één. Bij ita vila lalen we je graag kennis maken mel

haar eten. drankjes en gastvrijheid.

Wij geloven dat eten draait om genieten, delen,
herinneringen maken en de lijd samen
even slil zetten.

Geinspireerd door een recept uit de Romeinse tijd,
bakken onze pinsaiolo’s op een ambachlelijke
en smaakvolle wijze, versbereide pinsa’s
die zijn gelijke niet kent.

De pinsa is een ovale pizza, luchlig en heerlijk
krokant, comfort food op een gezonde wijze bereid,

ambachtelijk doch modern.

Genielend van mooie, bijpassende drankjes ontstaan
bijzondere momenten, momenten die je koestert.

We love to share.

Legenda

Coppa - gedroogd en gekruid varkensnekvlees
Grana Padano - harde kaas (15 maand gerijpt)
Guanciale - wangspek
Little gem - frisse, stevige, knapperige sla
Nduja - pittige, smeerbare worst uit Calabrié
Panna colla - [taliaans ltaartje van gekooklte room
Pecorino Romano - harde schapenkaas
Provolone - kneedkaas van koemelk
Romanesco - Italiaanse koolsoort met nootachtige smaak
San Daniele ham - gedroogde ham (12 maand gerijpt)
Taleggio - Zachle kaas uit Lombardije met licht pitlige smaak

Zeekraal - zilt, knapperig kustplantje

*

v

00 & 0600 & 000 4 o

Antipasti

Ceslino di pane &7 & 7.5

Huisgebakken brood | kruidenboter | basilicum dip

Crostini miste 9.5
Proeverij van bruschette

(ook vega & vegan te bestellen)

Vitello tonnato 13.5

Zachlgegaard kalfsvlees | little gem | verse ricolta | kappertjes
grapefruil | tonijnmayonaise

o

Burrata Rubino &7 é%@ IE

Burrata | rode biet | basilicum | hazelnootkruim

Gamberetlli all’ aglio & I3

Gamba’s | olijfolie | verse knoflook | rode peper

Crocchette di palate @@ & 0.5

[taliaanse aardappelkroketten | truffelmayonaise
Grana Padano | (+ nduja 1,50)

Bosco &7 f@@ 12

Ravioli | bospaddenstoelen | truffelschuim | Grana Padano

Mozzareline «2 & 9.5
Gefrituurde mozzarellaballetjes | Grana Padano

truffelmayonaise

Tagliere Maximus 4 p-p-

(ook vega & vegan te bestellen)
Proeverij van warme en koude voorgerechten (vanaf twee personen)

Insalata

Insalala della terra ~2 & 11,5 | I7

voor | hoofd

Pluksla | rode biet | bospaddenstoelen | pompoen
geitenkaas | walnoot

Insalala coppa e uva I3

Pluksla | coppa | druiven | balsamico | mozzarella di bufala
amandel

T K
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Pasle

Rigatoni alla zozzona 13 | 18

voor | hoofd

Rigaloni | venkelworsl | guanciale | lomalensaus | ei | pecorino
Romano

Agnolotti di ricolla &7 & 12,5 | 17,5

Ravioli | spinazie | ricolla | cherrylomaalt | gorgonzolasaus

Peslo 7 @@

Linguine | groene pesto | cherrylomaat | Grana Padano | pijnboompil

A [

Carbonara L5, L0.75

Spaghetti | ei | Pecorino Romano | guanciale | zwarte peper
I I R
Margherita Vila 7 & 13.5

Tomaal | mozzarella di bufala | basilicum

Neapolis & 13.75
Salami Napolitano | mozzarella
Perna &

Gekookte beenham | champignons | peterselie

14,25

basilicummayonaise

Qualuor caseum 7 & 14

mozzarella | Grana Padano

Gorgonzola | provolone

Mordax f@@ 16

Pikante salami | rode ui | mozzarella di bufala | bosui

Pullum tuber & 16,75
Bospaddensloelen | kippendij | rucola | truffelmayonaise
Vacca planus 17

Carpaccio | Grana Padano | pijnboompit | rucola | truffelmayonaise
7 LY L3 l.l p—
Zuccaria 17.5
Pompoen | nduja | rode ui | bosui | pompoenpitten

Higo 7.5

San daniele ham | cherrytomaat | rucola | (+burrata 3.5)

Vilulus Ignis & 16,75
Kalfsstoof | rode ui | pikante knoflookmayonaise
Grana Padano | peterselie
Viridis s & 16,5
Cherrytomaat | mozzarella di bufala | Grana Padano
pijnboompit | groene pesto

ORI FAOIRRNFA IR FA IR FA oY
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Cinarum o2 & 5

Artisjok | gepofle paprika | zongedroogde tomaal | rucola
balsamico | courgette | mozzarella di bufala

Uvaria o0 & 16.5
Gorgonzola | druiven | honing | amandel | rucola

Bielella 17,5
Coppa | rode biet | verse ricolta | pistache | rucola

Fungaria 7 & 7

Bospaddenstoelen | truffelmayonaise | truffelchips
amandel | rucola

Salumus & 18.5
Gerookte zalm | kappertjes | rode ui | verse ricotta | sinaasappel | basilicum
Squila & 7,25

Gamba | provolone | rode ui | munt | pikante knoflookmayonaise

Pinsa al meltro 63.5
D))

(voor vier personen) Proeverij van onze beste pinsa’s van een meter lang

Dolce

Sgroppino @ 9

Limoensorbet | wodka | prosecco

1

N

danna cotta al limone 7 @@ 3,

=

Citroen panna cotta | sinaasappel | bloedsinaasappelsorbet
crumble | Italiaans schuim

Cioccolato e aloro o7 & 8.75
Nutella mousse | chocolade biscuit | chocoladecreme

roomijs van laurier

Torta mirtilli & & 8.75
Cheesecake | bosbessen | witte chocolade | kaneelroomijs

Dolce vila &7 & 9.5

Proeverij van verschillende desserts
Ook te bestellen voor meerdere personen voor 9 extra p.p.
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